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Frais généreux

CA C'EST PARIS |
Man, les restaurants de
Maontrmartre ne sont pas fous
des piemes A tounstes. A la
bonne franguette, & deux pas de
la place du Tertra, fait la part
belle & la wande of surtout 12
cuisine men. Le patron Patnck
Fracheboud|est attentif a ce
que sa chantele trés tounstique
ne reparte pas décue de cette
dtape incontournable cans la
capitale, Le gigot d'agneau du
Bowrbonnais de la Sicata,
présents désosss (un pour
quatre 1) est splendidement
cuit. La carte est sans surprise
mais s'appuie sur
d'authentiques références ; le
boudin nair aux piments
d'Ezpelette de Christian Parra,
I'andouillette 5 A, les inpes
wirpises 4 la mode de Caen de
Miche! Ruault au e pied da
pors lamet fourré au fole gras.
La carte des vins, d'un trés
grand £clectisme, met en
valeur des cuvies accessiblas
comme le Chinon Gabarre du
domaine Grosbois ou le Morgan
Céte du Py de chez Follard.
Fatrick Fracheboud est
1&férence dans le guide des
bistrots beaujolais.
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