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La vogue de la Saint Vincent
se maintient a Paris

Le samedi 29 janvier dernier,
cétait la féte de la Saint Vincent
au ceeur du vieux Montmartre an
restaurant « La Bonne Franguette »
dans un cadre délirant, et gui a su
mettre la Bourgogne & I'honneur,
avec une soirée gourmande rue
des saules , non loin du clos Mont-
martre avec ces 1556 m2 plantés de
vigne. Au XVI* siécle, les habitants
de Montmartre localité située alors
hors de Paris, sont principalement
des laboureurs, des vignerons. Les
vignes sont cultivées au sommet
de la butte, et le vin est réservé a
la consommation locale. Au XV
siecle, & l'emplacement du clos
Montmartre  s'éleve une  guain-
guette champétre ; son nom, « Le
parc de la belle Gabrielle » vient du
voisinage d'une maison qui aurait
appartenu 4 Gabrielle d’'Estrées,

maitresse du roi Henri IV Enfin, en
1933, grace au souhait conjugug de
poulbots et de la ville, nait le ¢los
Montmartre planté de 2000 pieds
de vigne,

En octobre, est organisée une féte
des vendanges de Montmartre,
avec un défilé réunissant les as-
sociations montmartroises et des
confréries vinicoles de provinces
invitées. Le vin est vendu aux en-
chéres, dont le bénéfice revient
aux ceuvres sociales de la butte ; le
vin est pressé dans les caves de la
mairie du 18&éme arrondissement.
L'accueil qui nous a été réservé
fut divin, el ce restaurant mont-
martrois a tenu les promesses de
sa devise {Almer, Manger, Boire
et Chanter). Plusieurs vignerons
bourguignons nous ont accompa-
gnés en nous orientant et ensei-

gnant leur passion. Le fameux Kir
et ses gougéres, avec un bourgo-
gne aligoté « Domaine Lucien Mu-
zard Hervé et Claude Muzard », le
persillé de bourgogne de Xavier
Girardin.
Les gros escargots de Bourgogne,
d" une trés bonne préparation.
Le sublime beeuf bourguignon du
charolais.
Lami du chambertin, fromage
d'une onctuosité parfaite,
Myrtille-chiitaigne avec sa créme
de cassis de G. Joannet, un trés bon
mariage de saveurs.
Café et chocolats de Gilles Fevret,
Les premiers bourgognes 2009,
nous ont été proposés ; Chablis les
grands terroirs, domaine Billaud-
Samuel Billaud. Bourgogne-le Nez
de Muse, domaine les Faverelles,
Patrick Bringer._Rully-les Clous,
domaine de Chévremont, Paul et
Marie Jacqueson,
Givry le pied du clou, domaine
Frangois Lumpp, Mercurey vieilles
vignes, domaine Frangois HRa-
quillet, Santenay champs Claude,
vieilles vignes, domaine Lucien
Hervé et Claude Muzard.
Cependant, il a été difficile d’assu-
rer la honne température des vins,
vu les conditions météorologiques
{(-2° a l'extérieur), pour ces vins de
grande qualité, les ardmes n'ont
pu s'épanouir. Un service atten-
tionné et de haute volée, et pour
prolonger la magie de cette soirée,
un accordéoniste, nous a divertis
de chansons montmartroises, un
vrai régal |
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