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CULTURE

LES SAVEURS
DU PALAIS LA BONNE FRANQUETTE

Assurément il porte bien son nom, cel établissernent-13 | Aux antipodes des derniéres
tendances [terroir, bistranomie, etc | de la restauration. le patron [c est un vrai palron de
restaurant qui zime étre en salle, boire un coup avec ses hates, Patrick [Fracheboud]re-
vendique depuis plus de 35 ans son attachement aux vrales valeurs de la table D ailleurs,
elles sont inscrites a L entrée du restaurant  « Aimer, Manger, Boire et Chanter » Patrick
Frachsboud a fait de ces quatre verbes-1a ca devise et entraine le gourmet dans cette
philosophie |

Si cetle ethigue gourmande colle a sa personnalité, elle va aussi parfaitement avec le
lieu, Lhistoire La Bonne Franquette est situge au coeur du vieux Montmartre a quelques
métres 3 peine des artistes, peintres et caricaturistes de la place du Tertre A | épogue
des Impressionnistes, | auberge a charmé poétes et peintres et déjd Degas, Cezanne,
Toulouse-Lautrec, Renair, Monet venzient étancher leur soif sous la tonnelle Van Gogh v
a peint en 1886 sa tolle La guinguette exposée & Orsay Aujourd hui, ¢ est plutdt Claude
Lelouch, Charles Aznavour ou Michou qgu on pourrait croiser ici | Mais cette atmosphere
propre aux artistes est retranscrite a travers des reproductions d ceuvres, des fresques
murales auxquelles viennent s ajouter pour un esprit trés bistrotier un bon vieux bar en
étain, un coin bar, des tables recouvertes de nappe vichy rouge et blanc Entre des murs
décorés de caisses en bois de grands crus, | épicurien peut juste venir prendre un verre
suf le zinc ! Un bonheur simple qui met du baume au coeur

Dans volre assiette, aucune prétention ou revendication hautement gastronomigque , mais
le parti pris affiché d une sélection de bons produits [boudin au piment d Espelette de
Para, charcuteries de Laborie, anchais de Desclaux, glaces ardéchoises Terre Adélice)
Autant acheter aux spécialistes le produit qu il fait le mieux plutdt que de copier en fai-
sant moins bien une tripe 3 la mode de Caen ou une rillette de sardines !

Sivous Btes un gros mangeur attaquez avec | assiette lyonnaise (saucisson vigneron, sau-
cisson pistaché et rosette], sinon de fraiches salades ou une tarte provencale au chévre

« La Bonne Franquette, peuvent constituer votre entrée (9 €
angle 2, rue des Saules, Cété viande, on ne plaisante pas avec la piece de beeuf pour deux personnes [le morceau
18 rue Saint-Rustique, la poire, provient d un Charolais label rouge] et elle est golteuse, fondante, & peine par-
75018 Paris. sillée Un vrai délice pour les carnassiers [48 €] | Mais vous pouvez preférer de la cuisine
TéL : 01425202 42 plus travaillée avec de | estouffade de beeut au Beaujolais (18 €], du confit de canard [18 €],

Menu A déjeuner 3 19 €, de la cuisse de canard a Lorange (17 €], un pavé de cabillaud ou de saumon (17 €]

le soir & 27 €, Du grand classicisme avec les desserts  unvrai bon giteau au chocolat un nougat glacé, du
Fontainebleau [fromage fouette et aérien] aux griottes, marrons ou pruneaux qui affichent
les B € 51 vous n aimez pas boire plusieurs verres avec votre repas, « ne venez pas Icl » ,
car L etablissement dispase d une fort belle cave ou plutdt la sélection a eté trés judicieu-
sement falle auprés de vignerons compétents Tei donc pas moins de 1500 références re
présentatives de toutes les regions witicoles francaises, pas de trés grands crus nécessal
rement, mais des vins parfaits, équilibrés et qui sont tres bien conseillés sur tel ou tel
plat

Nous avens sélectionne paur vous certaines boutellles que vous pouvez choisir les yeux
fermés le Champagne Veuve Fourny en brut ou rosé (environ 60 €], le Saumur Champi-
gny Domaine des Roches de Thierry Germain 2003 (75 €], le Corse rouge Figar Clos Ca-
narelli 2007 3 39 € Pour un repas de viande le Bourgogne Rouge de la Cote chalonnaise
Rully Domaine de Chévremont Les Cloux 2009 & 3¢ € etait parfait Et pour finir un « vin de
méditation » avec le choix entre deux Jurancon le Clos Uroulat a 36 € est plus sucré et
lourd que le Domaine de Souch & 39 € plus frais, minéral et «sur le comg» 51 vous
voulez une autre expérience, allez, c’est mains connu, sur le Savenniéres Chateau de
Varennes 2001 3 33 €

Aprés ces agapes vous aurez encore plus le ceeur a chanter et qui sait peut-étre a accom-
pagner le pianiste ou | accordéomiste qui font revivre, par leur musique, la tradition du
cabaret montmartrois
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