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Restaurants

XIXTABERRI BILOBA
DOMAINE XIXTABERRI 12 rue Jean Jacques Rousseau
64250 CAMBO LES BAINS 75001 Paris
EQUI'WOK
Restaurant LA BONNE 84 rue Montorgueil
| 75002 Paris
Angle 2 rue des Saules
18 rue Saint Rustique Nature & Saveur
75018 Paris Place des Cordeliers
74000 Annecy

Restaurant LA BONNE FRANQUETTE

“Aimer, Manger, Boire & Chanter” La devise inscrite & I'entrée résume la
philosophie des lieux.

Cette auberge a une ime, elle a charmé bien des bohémes de la Butte, mais
aussi,au |9e siécle, peintres et poétes, qui s'y retrouvaient pour étancher leur
soif aprés I'escalade de la rue des Saules : Degas, Cézanne, Toulouse-Lautrec,
Pissarro, Sisley, Renoir, Monet.

L'ambition du restaurant est d'offrir une cuisine frangaise sans prétention et des
produits de tres bonne qualité : tour de France des mets régionaux perpétuant
les traditions du terroir francais. Se démarquant de I'image “touristique” de la
restauration a Montmartre, l'attachement du patron Patrick Fracheboud 4 la
qualité des produits depuis qu'il a repris La Bonne Franquette, le respect qu'il a
de ses clients, explique la pérennité de la maison et la fidélité des clients.

A La Bonne Franquette, tout commence par un bon verre de vin. Le patron
sélectionne des vignerons qui cultivent leur vigne avec amour et passion, avec raison, en bio et en bicdynamie, produisent de
petits rendements et vinifient dans le respect de la nature et la recherche de I'expression du terroir. A la carte, environ 150
références de toutes les régions viticoles de France. Une particularité de la maison : tous les vins sont carafés.
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