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 � a Bonne Franquette est une maison vieille de plus de quatre siècles. Elle est érigée à l'angle de la rue 

des Saules, menant à la vigne de Montmartre, de la rue Norvins, plus ancienne rue de Montmartre, et de la rue 
Saint Rustique, ancienne grand'rue du village de Montmartre et rue la plus haute de Paris.  

 
 
 

! u siècle dernier, cette auberge s’appelait  

« Aux Billards en Bois » et portait cette curieuse 
enseigne : « Olivier et Pieds de Mouton» ce qui 
désignait les propriétaires de l’établissement.  
Beaucoup de montmartrois étaient, à l’époque, 
affublés de surnoms tels que Le Cachou,  
Blanche-paupière, La Savetière, La Cuite, Le 
Chandelier, du Fruit,Saligot, Feu-Ardent, … 
 

	 oulbot avait fondé « l’Association 

fraternelle des joueurs de billard en bois ». Ce jeu 
consistait à pousser un palet à l’aide d’une queue de billard pour renverser un bouchon sur lequel on empilait 
des sous, le sou valait cinq centimes, constituant les enjeux. Le palet devait disparaître dans un trou appelé la « 
Chaudière » mais, parce que l’on considérait que le gain au jeu était immoral, c’était toujours au vainqueur de 
payer la tournée générale. 
 
C’est alors que l’établissement fut baptisé « Le Franc-Buveur», tout un programme pour les nombreux ivrognes 
de la Butte qui venaient s’y désaltérer sous les tonnelles ou jouer au billard dans les jardins. 
 

" nfin, �  La Bonne Franquette  », idéalement située sur le chemin menant du « Lapin Agile » au  

« Vieux Châlet » où la brave Adèle, patronne de l’époque,  oubliait de faire payer ses clients désargentés. 
L’auberge fut fréquentée par les bohèmes ayant attrapé soif dans l’escalade de la rue des Saules, et l’on pouvait 
y rencontrer, entre autres,  Pablo Picasso et son ami le poète Max Jacob, les écrivains Roland Dorgelès, Francis 
Carco et André Salmon, ou bien encore Sisley, Cézanne, Toulouse-Lautrec, Renoir, Monet, Zola. 
 

 

#incent Van Gogh qui habitait avec son frère Théo rue Lepic, y a peint en 

1886 son célèbre tableau «  La Guinguette », exposé aujourd’hui  
au musée d’Orsay. 
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� ette devise inscrite à l’entre du restaurant 

évoque bien la philosophie de la famille Fracheboud,  
qui a toujours cherché à faire de ce lieu un repère pour 
les amateurs de bons produits et de bons vins. 
En trente ans, ils ont accumulé ici des souvenirs.  
Il en résulte un décor chaleureux, lambris de bois et 
fixés sous-verres, évoquant les régions viticoles de 
France.  
 
Un bar en étain rappelle qu’ici se sont accoudés Aristide 
Bruant, Yvette Guilbert et Valentin le désossé. 

 
 
 

� e nos jours, La Bonne Franquette accueille au Bistrot  

les Parisiens en quête de produits régionaux  et  
de belles références de vin. 

 

� a terrasse fait le bonheur des promeneurs profitant des 

rayons des rayons du soleil qu’offre la Butte à l’arrivée des beaux 
jours. 
 

 
 
 

� on jardin que l’on nomme aujourd’hui « La Guinguette », 

en mémoire de Van Gogh, fait le bonheur des déjeuners d’affaire et 
des dîners de famille au pied de l’arbre. 
 
 
 
 

� a salle Aristide Bruant accueille en musique les clients 

venus se replonger dans la tradition montmartroise et assister au spectacle. Le french cancan et les chanteuses 
au répertoire de Piaf font renaître les émotions d’antan. 
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*os musiciens animent les soirées et font partager aux convives les airs des chansons populaires 

qui retracent l’histoire de Paris et de Montmartre.  
 

 

� ur demande, nous proposons de faire revivre la tradition montmartroise en proposant un 

spectacle composé d’un French-cancan, mime automate et un tour de chant Edith Piaf. 
 
 
 
 
 

	 our vos événements, une animation  à la carte : 

 

�+accueil personnalisé : 

Personnages en costumes 1900  
Mime : soldat, automate, etc 
Orgue de Barbarie 

 

 

� anse : 

Les plumes 
La java   
Le French-cancan 
Le charleston 
Polka belle époque 
Mais aussi : cancan des lingères (comique), cancan techno,   
les claquettes, … 

�
*uméros :  

Mime automate 
Magicien 
Humoriste 
Chansons réalistes avec Viviane de la Butte 

�
 

Nous pouvons vous proposer les services de notre pianiste chanteur, d’un accordéoniste, ou bien 
d’une chanteuse, ou encore trio de jazz… 
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" st-ce la passion de Patrick Fracheboud et  la proximité des vignes de Montmartre - à deux pas dans la 

rue des Saules, vous apprécierez une des belles caves à vins de Montmartre.  
 

� a carte des vins est une belle promenade d'une quinzaine de pages au fil des régions. Elle commence 

avec les grands blancs et rouges des « petites appellations », et une sélection de champagnes naturels (Drappier, 
Fleury, Selosse...). Une sélection de 130 références est a votre disposition. 
 
Au fil des rubriques, on retrouvera avec plaisir un chinon de Philippe Alliet, un châteauneuf-du-pape blanc de 
Christophe et Isabelle Sabon, un ladoix de Patrick Mallard , un fleurie d'Yvon Métras ou un cahors de Jean-Luc 
Baldes...  
 
De plus, une belle liste de vins de dessert est proposée où se côtoient entre autres douceurs le jurançon du très 
célèbre Charles Hours, les coteaux-de-l'aubance de Mathias Levron et le pacherenc-du-vic-bilh du Château de 
Viella.  
 
Jean-Paul Metté d’Alsace, Etienne Brana du pays Basque, Joseph Cartron de Bourgogne sont aussi présents 
pour déguster une eau-de-vie. 
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Pour prolonger le plaisir du vin,  dans une annexe du restaurant s’est niché le Bar à vins de la maison. 
 
Ici, de 11 h à minuit, on dégustera - debout à l'intérieur ou assis en terrasse sur la petite rue Saint-Rustique - une 
sélection de dix vins au verre autour d'une planche de charcuterie ou d’une assiette de fromage. 
Il n’est pas rare d’y croiser les artistes de la Butte qui viennent y faire une pause  L’histoire se répète … 
 

 
 

Formule Connaisseur 
 

Pouilly Fumé La Doucette (blanc) 
Rasteau (rouge) 

1ères Côtes de Blaye (rouge) 
 
 

La Bordelaise 
 

Bordeaux Piochet (rouge) 
Margaux Château La Galiane (rouge) 

St Emilion Grand Cru (rouge) 
 
 

La Prestige 
 

Champagne Rosé Fleury 
Champagne Brut Drappier 

Champagne Brut Billecart-Salmon 

La Bonne Franquette est depuis longtemps partenaires et organisateurs de beaucoup d’événements autour du 
vin. Comme par exemple, le salon des Vignerons à Montmartre,  le Salon des Vins de Bordeaux, Dégustation 
des Vinosaures, … 
 
  

� a Bonne Franquette, en 2007, a été lauréat distingué par le Grand 

Prix de la Presse du Vin en Restauration.  
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*os produits : La simplicité du bon Goût 

 

" ntrées 

 
Soupe à l’Oignon Gratinée      8 
Salade de Roquefort aux airelles     9 
Pâté Basque aux Piments d’Espelette    8 
 

	 lats  

 
Bœuf Bourguignon, Carottes au Miel    16 
Boudin Noir aux Piments d’Espelette de Christian Parra   17 
Cuisse de Canard à l’orange confite    17 
 

� esserts 

 
Tartelette Fine aux Pommes     9 
Pruneaux d’Agen au vin rouge     7 

 
 
 
 
 
 

� uggestion de menu de Banquet  

 
 

L’Impérial et Petits Canapés 
Marbré de Saint Jacques tiède à l’Anis 

Filet de Bœuf aux Champignons  
des Bois 

Tarte Tatin - Crème Fraîche 
Petites Mignardises 
Chablis - Bordeaux 

Café 

L’Impérial et Petits Canapés 
Salade Gourmande au Foie Gras 

Suprême de Sandre Sauce Lie de Vin 
Granité au Calvados 

Grenadin de Veau aux Girolles 
Assiette Gourmande 

Petits Fours Frais 
Chablis - Bordeaux 

Café 
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Restaurant ��������������������
Angle 2 rue des Saules – 18 rue Saint Rustique 75018 Paris 
Téléphone : (33) 01 42 52 02 42 
Télécopie : (33) 01 42 52 14 85 
Métro : Abbesses, Lamarck Caulaincourt, Funiculaire 
Internet : http://www.labonnefranquette.com  
Email : paris@labonnefranquette.com 
 
Directeur Général : Patrick Fracheboud 
Directeur Commercial : Greg Gissler 
Directeur de Salle : Jo Medved 
 

.... uvertures 

Lundi au dimanche en déjeuner et dîner 





 ermetures 

Nous consulter 
 
 
Menu Déjeuner : 18 € 
Menu Dîner : 25 € 
Formule  Dégustation de vin : 9€_18€_ 26€_  30€ 
Carte : 30 /50 euros 
Terrasse 
Jardin couvert - air conditionné 
Cartes de crédit : 
Visa - American express - Diners Club – JCT 
 

//// embre : 

Restaurateur de France 
Tables&Auberges de France 
Lauréat Grand Prix de la Presse du Vin 
Le Petit Futé 
Guide Vert Michelin 
Le Petit Rabelais 
Winetourisme in france 

 


